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Casquinhas



Biscoito doce
BENEFÍCIOS 
• Crocantes e 
   adocicadas;
• Acompanhamento 
   de massas e
   sobremesas
   em geral.

OPÇÕES 
• Biscoito Doce, 
   Baunilha e 
   Chocolate 
• Biscoito Doce Mix
• Biscoito Doce Black 



Linha Black
BENEFÍCIOS 
• Modernas
• Crocantes
• Adocicadas 
• Chocolate meio 
   amargo

FINALIDADES
• Acompanhamento
   de massas e
   sobremesas
   em geral 



Cascão 
BENEFÍCIOS 
• Crocantes e 
   adocicadas;
• Acompanhamento 
   de massas e
   sobremesas
   em geral.

OPÇÕES 
• Kid Mix
• Cascão
• Kid Cascão,
   Baunilha e 
   Chocolate
• Kid Cascão 
   Chocolate
• Kid Cascão Black



Zero açúcar

BENEFÍCIOS 
• Acompanha-
   mentos e
   decorações
   festivas. 

FINALIDADES
• Massas
• Doces
   em geral

OPÇÕES:
• Bimbo
• Biscoito Extra
• Moreninha
• Bimbo Gold



BENEFÍCIOS 
• Acompanhamento 
   de massas, doces
   e salgados.

FINALIDADES
• Massas
• Açaí
• Sobremesas
   em geral
• Frituras 
• Pipoca
• Frutas
• Gelatina
• Doces diversos
• Saladas
• Batata frita
   com molhos

Natural
BENEFÍCIOS 
• Acompanhamento 
   de massas, doces
   e salgados.

FINALIDADES
• Massas
• Açaí
• Sobremesas
   em geral
• Frituras 
• Pipoca
• Frutas
• Gelatina
• Doces diversos
• Saladas
• Batata frita
   com molhos

Natural







BENEFÍCIOS 
• Acompanha-
   mentos e
   decorações
   festivas.  

FINALIDADES
• Massas
• Sobremesas
   em geral



BENEFÍCIOS 
• Acompanha-
   mentos e
   decorações
   festivas.
• Customização/ 
   Personalização  

FINALIDADES
• Massas
• Sobremesas
   em geral
• Doces e sorvetes







BENEFÍCIOS 
• 100% sustentável 
   substituindo
   o plástico; 
• Moderno;
• Resistente, 
   podendo ser
   utilizado em 
   produtos e 
   sobremesas 
   quentes e/ou 
   geladas. 

FINALIDADES
• Café 
• Bebidas
   com chantili
• Chocolates 
• Doces e 
   sobremesas 
   diversas

Casquinha Cup





Bijus





Biju Shake
BENEFÍCIOS 
• 100% sustentável, 
   substituindo o 
   plástico. 

FINALIDADES
• Sorvetes
• Milk-shakes
• Sobremesas 
   geladas



Confeitaria



BENEFÍCIOS 
• Granulados finos;
• Não empedra
  (dissolve com
  mais facilidade).

FINALIDADES
• Caldas
• Glacês
• Bolos
• Sonhos
• Tortas
• Suspiros
• Chantilis

Açúcar de 



Creme de

BENEFÍCIOS
• Incrementar e 
   rechear.

FINALIDADES 
• Sonhos
• Pães
• Bolos
• Tortas











BENEFÍCIOS
• Decoração e 
   recheio;
• Proporciona
   textura e 
   cremosidade.

FINALIDADES 
• Bolos
• Sobremesas 
   diversas
• Cafés 
• Melhorador de
   caldas e sorvetes

Pó para preparo



Cacau
BENEFÍCIOS
• Saborizar bebidas e 
sobremesas em geral
• Decoração

FINALIDADES 
• Pães
• Bolos
• Recheios
• Caldas de chocolate
• Coberturas
• Bebidas 
• Sobremesas em geral



BENEFÍCIOS
• Cobertura
• Skimo
• Decorações
• Recheios

FINALIDADES 
• Sorvetes
• Pavês
• Bolos
• Doces
• Bombons
• Tortas 

OPÇÕES
• Baunilha
• Black

Kibbles





Coberturas



BENEFÍCIOS
• Diluição e 
   conservação de
   coberturas e 
   doces.

FINALIDADES 
• Diluição de
   Marshmallow
• Preparo de Sorbet 
• Preparo de fruta
   para picolés e 
   sorvetes

Xarope neutro



BENEFÍCIOS
• Alta viscosidade;
• Consistente;
• Pronta para
   consumo;
• Agregar aroma
   e sabor.

FINALIDADES
• Massas
• Milk-shakes
• Bolos
• Petit Gâteau
• Rocamboles
• Sobremesas
   diversas:
     • C oberturas 
     • Paletas
        mexicanas
        e picolés 
     • Recheios 

Cobertura

BENEFÍCIOS
• Alta viscosidade;
• Consistente;
• Pronta para
   consumo;
• Agregar aroma
   e sabor.

FINALIDADES
• Massas
• Milk-shakes
• Bolos
• Petit Gâteau
• Rocamboles
• Sobremesas
   diversas:
     • C oberturas 
     • Paletas
        mexicanas
        e picolés 
     • Recheios 

CoberturaBENEFÍCIOS
• Alta viscosidade;
• Consistente;
• Pronta para
   consumo;
• Agregar aroma
   e sabor.

FINALIDADES
• Massas
• Milk-shakes
• Bolos
• Petit Gâteau
• Rocamboles
• Sobremesas
   diversas:
     • C oberturas 
     • Paletas
        mexicanas
        e picolés 
     • Recheios 

Cobertura



Skimo Magic
BENEFÍCIOS 
• Rechear, cobrir
   e proporcionar 
   crocância; 
• Solidifica em
   contato com o 
   sorvete. 

Observações:
• Agitação vigorosa 
   antes do uso;
• Não necessita de 
   aquecimento; 
• Produto fluido
   a 20°C; 
• Cristaliza no 
   sorvete após
   30 segundos.



Cremonea 



•  Chocobrir
•  Caramelo Toffee



•  Black Meio Amargo



•  Black Meio Amargo
•  Caramelo Toffee



•  Abacaxi



Pós 
saborizantes

1





BENEFÍCIOS
• Colorizar, saborizar e 
   aromatizar produtos 
   à base de água. 

FINALIDADES VERANO 
• Picolés
• Refrescos
• Bebidas alcoólicas
• Gelo aromatizado
• Sorvetes



Ligas
industriais e
artesanais



Liga neutra 
m2, m3, m5 e m10 artesanais

BENEFÍCIOS 
• Sistema 
   estabilizante 
   indicado para 
   produtoras 
   descontínuas;
• Processo a frio.

OPÇÕES
• LIGA NEUTRA M10 
   Dosagem 10g/L 
   água ou leite 
• LIGA NEUTRA M5 
   Dosagem 5g/L
   água ou leite 
• LIGA NEUTRA M3 
   Dosagem 3g/L
   água ou leite 
• LIGA NEUTRA M2 
   Dosagem 2g/L
   água ou leite



BENEFÍCIOS 
• Sistema estabilizante 
   e emulsificante 
   indicado para 
   produtoras contínuas;
• Processo a quente. 

OPÇÕES
• MI2000
   Dosagem 5g/L
   de calda 
• LIGA MI2000 Y 
   Dosagem 5g/L
   de calda 
• LIGA MI2000 X 
   Dosagem 8g/L
   de calda 
• LIGA MI2000 SB 
   Dosagem 5g/L
   de calda 
• LIGA MI2000 S 
   Dosagem 8g/L
   de calda 
• LIGA MI2000 PLUS 5S 
   Dosagem 5g/L
   de calda



Emulsificantes
        Pães, Bolos e Sorvetes












