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Ha quase 70 anos, a fundagao da Marvi realizava o sonho do imigrante italiano Martini
Renzo Giovanni. Vindo de um pais com grande tradicao no ramo de sorvetes, Giovanni
vislumbrou agui um future promissor para esse mercado. Aos 25 anos de idade, recém
chegade da Itdlia, comegou a produgdo de casquinhas em uma maguina manual. Nessa
época, ele préprio fabricava, vendia e realizava as entregas.

Com o passar dos anos, vieram a ampliagio e a modernizagio da empresa,
inaugurande seu parque fabril e iniciando o processo de automatizacio da fibrica,
liderado por seu filho, Sergio Luiz Martini, nos anos 80, quando ele assume os
negocios.

Ja nos anos 2.000, os filhos de Sergio, Daniel e Filipe Martini, apds passarem por um
longe periode de trainee pela empresa, assumem a Diregao em 2015 e, hoje, sdo
responsaveis por um novo grande projeto de modernizagdo da empresa. O projeto
envelve implantagae da Industria 4.0, fluxes de processos na metodelogia lean
manufacture, certificagdes come a FSC 22000, fortalecimento e crescimento do mix de
produtos, ampliagio do parque fabril, além do desenvolvimento de priticas
sustentaveis, a forte cultura de olhar mais de perto as pessoas e ir fundo nos
relacionamentos que geram valor para a sociedade.

A Marvi & hoje a maior industria de produtos para sorvete da América Latina e esta
entre uma das maiores do mundo, com o orgulho de ser uma empresa 100% brasileira.
Detendo o recorde mundial na produgio de casquinha para sorvete e outros produtos
do ramo.



Desde a sua fundagio, ha quase 70 anos, a Marvi passou por processos de ampliagio, modemnizagao
e automatizagio fabril, consagrando-se no mercado como uma empresa 100% brasileira.

Por um planeta cada vez mais sustentivel e ecolégica, a Marvi investe em grande
escala na fabricagao de substitutos de produtos plasticos.

A Marvi vem consclidando ainda mais este diferencial de extrema importéncia no
mercado e em sua produgio, zelando pelo presente e cuidando do futuro.
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Mo decorrer de 70 anos de histéria e desenvolvimento, a Marvi sempre esteve em busca de
inovagdo, melhoria do processo produtivo e aliado & manutengdo de profissionais qualificades,
que fazem com que nossa marca seja reconhecida por estes valores.

Com 30 mil m2 de drea fabril e por meio de processos automatizados, haje, a Marvi atende mais
de 10 mil clientes ne Brasil, fabricando mais de & milhdes de casquinhas por dia e oferecendo
um mix de produtes composto por mais de 700 produtos, seguinde na busca continua por
novas descobertas e novos sabores, bem come solugdo completa para seus clientes.






Besfs oce

BENEFICIOS

e Crocantes e
adocicadas;

e Acompanhamento
de massas e
sobremesas
em geral.

OPCOES

¢ Biscoito Doce,
Baunilha e
Chocolate

e Biscoito Doce Mix

® Biscoito Doce Black
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BENEFICIOS

® Modernas

e Crocantes

e Adocicadas

e Chocolate meio
amargo

FINALIDADES

e Acompanhamento
de massas e
sobremesas
em geral




BENEFICIOS

e Crocantes e
adocicadas;

e Acompanhamento
de massas e
sobremesas
em geral.

OPCOES

¢ Kid Mix

e Cascao

e Kid Cascao,
Baunilha e
Chocolate

e Kid Cascao
Chocolate

¢ Kid Cascao Black




ZW“W'%

a .

BENEFiCIOS

e Acompanha-
mentos e
decoragdes
festivas.

FINALIDADES
® Massas
® Doces

em geral

OPCOES:

® Bimbo

e Biscoito Extra
® Moreninha

® Bimbo Gold
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BENEFICIOS

e Acompanhamento
de massas, doces
e salgados.

FINALIDADES g ®

* Massas

e Acai

o Sgbremesas TRADICIONAL
em geral !

e Frituras

¢ Pipoca

e Frutas

e Gelatina

e Doces diversos

¢ Saladas

¢ Batata frita
com molhos
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BENEFICIOS

¢ Acompanhamento
de massas, doces
e salgados.

FINALIDADES

* Massas

® Acai

® Sobremesas
em geral

e Frituras

® Pipoca

e Frutas

® Gelatina

® Doces diversos

¢ Saladas

® Batata frita
com molhos
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BENEFICIOS

¢ Acompanhamento
de massas, doces
e salgados.

FINALIDADES

* Massas

® Acai

® Sobremesas
em geral

e Frituras

® Pipoca

e Frutas

® Gelatina

® Doces diversos

¢ Saladas

® Batata frita
com molhos




BENEFICIOS

e Acompanha-
mentos e
decoragdes
festivas.

FINALIDADES

* Massas

e Sobremesas
em geral




BENEFICIOS

e Acompanha-
mentos e
decoracdes
festivas.

® Customizacao/
Personalizacdo

FINALIDADES g

® Massas e oy .

e Sobremesas C{IHHOU C(]Im()ll
em geral DAUNILHA

® Doces e sorvetes
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BENEFICIOS

¢ Acompanha-
mentos e
decoracées
festivas.

FINALIDADES

* Snacks

¢ Sobremesas
em geral



BENEFICIOS

* 100% sustentavel
substituindo
o plastico;

* Moderno;

® Resistente,
podendo ser
utilizado em
produtos e
sobremesas
quentes e/ou
geladas.

FINALIDADES
e Café
* Bebidas
com chantili
e Chocolates
e Doces e
sobremesas
diversas
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BENEFICIOS

® 100% sustentavel
substituindo
o plastico;

e Moderno;

® Resistente,
podendo ser
utilizado em
produtos e
sobremesas
quentes e/ou
geladas.

FINALIDADES
e Café
¢ Bebidas
com chantili
e Chocolates
® Doces e
sobremesas
diversas
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BENEFIcIOS

® 100% sustentavel

substituindo
o plastico;

* Moderno;

® Resistente,
podendo ser
utilizado em
produtos e
sobremesas
quentes e/ou
geladas.

FINALIDADES
e Café
* Bebidas
com chantili
e Chocolates
e Doces e
sobremesas
diversas
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BENEFICIOS

® Acompanhar
doces e
sobremesas

diversas.
® Snacks

FINALIDADES
® Sorvetes

® Sundaes

* Bolos

* Mousses
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BENEFICIOS

® 100% sustentavel, o
substituindo o
plastico.

FINALIDADES

e Sorvetes

e Milk-shakes

e Sobremesas
geladas
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Heicon, de

BENEFICIOS

e Granulados finos;

* Ndo empedra
(dissolve com
mais facilidade).

FINALIDADES
e Caldas

® Glacés

® Bolos

e Sonhos

e Tortas

e Suspiros

e Chantilis




BENEFICIOS
® |[ncrementar e
rechear.

FINALIDADES
® Sonhos

® Paes

® Bolos

e Tortas

Peso Lig. Tkg




Ford

BENEFICIOS
e Pasta para recheio;
¢ Decorac3o.

FINALIDADES
® P3es

* Bolos

* Brigadeiros

® Bombons

® Donuts

* Trufas

* Camafeus




BENEFICIOS
¢ |deal para recheio;
e Cobertura;
® Decoracao.

FINALIDADES
e Sorvetes

e Pavés
:Iuwlnnlda
¢ Frutas diversas
® Doces

* Bombons

® Tortas

OPCOES

¢ Tradicional Doce
Marvi
® Diet (SweetlLev) Forofa Crocante MarY




BENEFICIOS

® Granulado fino;

* Decoracao;

* Recheio;

* Acompanhamento.

FINALIDADES

e Sorvetes

® Sundaes

* Bolos

* Tortas

¢ Bombons

® Ovos de Pascoa

¢ Chocolates em barra

es

OPCOES

* Amendoim
e Castanha

® Caramelo

GRAMATURA

® Fino n® 2mm

* Médio n° 5,5mm

® Grande n° 13,5mm




BENEFiCIOS

¢ Decoracao e
complemento;

® N3o derrete em
contato com o
sorvete.

FINALIDADES

® Sorvetes

¢ Brigadeiros

* Bombons

* Ovos de Pascoa
* Bolos

* Tortas

e Cupcakes

S0 Lig. 500g
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BENEFICIOS

® Decoragao e
recheio;

® Proporciona
textura e
cremosidade.

FINALIDADES e

® Bolos

e Sobremesas
diversas

o Cafés

® Melhorador de
caldas e sorvetes

Ll
ots.




BENEFICIOS

e Saborizar bebidas e
sobremesas em geral
¢ Decoragao

FINALIDADES

e Paes

® Bolos

® Recheios

¢ Caldas de chocolate
e Coberturas

* Bebidas

® Sobremesas em geral




K ibebies

BENEFICIOS
e Cobertura
e Skimo

e Decoracoes
® Recheios

FINALIDADES
e Sorvetes

® Pavés

® Bolos

e Doces

® Bombons

e Tortas

OPCOES
e Baunilha
e Black




P orithmodfous-

BENEFICIOS

* Possui o aroma
e o sabor do
incremento;

e Cobertura pastosa
para recheio e
decoracao.

FINALIDADES

e Trufas

e Bombons

* Bolos

® Tortas

® Sundaes

e Cafés

® Rocamboles

* Merengues

¢ Ovos de Pascoa

e Sorvetes
* Milk-shakes
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BENEFICIOS

e Diluicao e
conservacao de
coberturas e

doces.
=1

FINALIDADES y NEUTR

e Diluicdo de i F\ILT«EEE y
Marshmallow : : .\‘;.- ol

¢ Preparo de Sorbet M il ~7

® Preparo de fruta IMARV
para picolés e ot ets I
sorvetes il 5 \ng i
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BENEFICIOS

e Alta viscosidade;

e Consistente;

® Pronta para
consumo;

® Agregar aroma
e sabor.

FINALIDADES
® Massas
e Milk-shakes
® Bolos
¢ Petit Gateau
® Rocamboles
® Sobremesas
diversas:
e Coberturas
e Paletas
mexicanas
e picolés
® Recheios



BENEFICIOS

e Rechear, cobrir
e proporcionar
crocancia;

e Solidifica em
contato com o
sorvete.

Observacoes:

¢ Agitacao vigorosa
antes do uso;

* N3o necessita de
aquecimento;

¢ Produto fluido
a 20°C;

e Cristaliza no
sorvete apos
30 segundos.







Shismos

BENEFICIOS

* Rechear, cobrir
e proporcionar
crocancia;

* Solidifica em
contato com o
sorvete.

OPCOES

* Trufado Premium
® Leitinho

* Moreninha

* Crocante

» Stracciatella

e Chocobrir

e Caramelo Toffee

FINALIDADES
* Sorvetes

MODO DE PREPARO

Aquecer em banho-maria

na temperatura 35°C a 42°C.

Observagoes:
Em dias muito quentes, o

produto é liquido e com fase
de éleo separado. Em dias

frios, o produto é sélido.

.
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BENEFICIOS

» Complementar
doces e sobremesas
diversas.

OPCOES

» Chocolate Trufado

¢ Chocolate Sabor Avela
* Leitinho

* Pacoca

e Black Meio Amargo

FINALIDADES

* Bolos

* Tortas

* Pangquecas

* Rocamboles

* P3es

® Recheio na colher

s Sorvetes

® Picolés recheados

» Cones trufados

* Sobremesas de
confeitaria

o I
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BENEFICIOS

® Para incorporar
e cobrir doces e
sobremesas

* Sorvetes mesclados

OPCOES

* Chocolate com avela
» Chocolate Trufado

¢ Leitinho

e Wafer

= Brigadeiro

* Chocotella

* Trufa Premium

® Pagoca

¢ Black Meio Amargo
e Caramelo Toffee

FINALIDADES

® Sorvetes mesclados
para incorporaclora
de polpa

* Picolés

® Sundaes

® Recheados

* Confeitaria no
cobrimento
de bolos

Observagdes:

Para produto com
camada de éleo, basta
apenas misturar para
voltar a normalidade.

MESC

- IENE




Vorsy

OPCOES

* Morango
 Frutas Vermelhas
= Maracuja

* Goiaba

® Abacaxi

FINALIDADES
* Sorvetes

= Tortas

* Cheesecake
* Doces






Pow Soborigorder

BENEFICIOS
* Colorizar, saborizar e
aromatizar produtos

a base de leite e agua.

FINALIDADES BASES
* Picolés

* Sobremesas

* Bolos

* Doces

® Pdes

* Marshmallow

* Chantilis

* Sorvetes

Observagao:

A coloragdo pode
resultar em variacoes
de tonalidade e, apos
a diluicdo, passa a

apresentar a cor correta.

SABURILZAN
BASE & CRISTALIZADO




Verons

BENEFICIOS

e Colorizar, saborizar e
aromatizar produtos
a base de agua.

FINALIDADES VERANO
® Picolés

® Refrescos

* Bebidas alcodlicas

¢ Gelo aromatizado

e Sorvetes







W/

mZ, m3, m5 e m10 artesanais

BENEFICIOS

e Sistema
estabilizante
indicado para
produtoras
descontinuas;

® Processo a frio.

OPCOES

¢ LIGA NEUTRA M10
Dosagem 10g/L
agua ou leite

e LIGA NEUTRA M5
Dosagem 5g/L
agua ou leite

¢ LIGA NEUTRA M3
Dosagem 3g/L
agua ou leite

e LIGA NEUTRA M2
Dosagem 2g/L
agua ou leite




Ligos [rduifinic

BENEFICIOS

e Sistema estabilizante
e emulsificante
indicado para
produtoras continuas;

® Processo a quente.

OPCOES

* MI2000
Dosagem 5g/L
de calda

e LIGA MI2000 Y
Dosagem 5g/L
de calda

e LIGA MI2000 X
Dosagem 8g/L
de calda

e L IGA MI2000 SB
Dosagem 5g/L
de calda

e LIGA MI2000 S
Dosagem 8g/L
de calda

e LIGA MI2000 PLUS 5S
Dosagem 5g/L
de calda







P ewigel, plus
BENEFICIOS

¢ Possui excelente
aeracao e
estabilidade
da espuma,
proporcionando
solidez e textura
macia ao sorvete;

® Emulsdo estavel m
entre agua e
gordura.

servacio: {‘ !v Ly MARVI

?F?endimgento \I.v" / GEL%/' v .-

acima do ' MARVI . v et | y
GELES .

¥y

mercado e MARVI
¢ Embalagens de — igﬁ%}g wootokg  GELEE >
850g, 3kg e 10kg = | = S
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Porwigel ST

BENEFiICIOS

* Rendimento
positivo;

» Estabiliza a
emulsdo e a
espuma formada,
ocorrendo uma
melhor
distribuicdo da
gordura;
Excelente

estabilidade
da espuma, m
proporcionando \
T
Observagio: : GEL
¢ Rendimento EMULSIFICANTE

solidez e textura
acima do La "»T.i‘:i'“‘.‘”.:;..
RVIGE
’

macia ao sorvete.

mercado
* Embalagens de

8509, 3kg e 10kg \-“ s :{)




BENEFIcCIOS
® Rendimento
positivo.

FINALIDADES
® Sorvetes

¢ Panificacao

® Confeitaria

PARA SORVETES E CUNFEITARIA
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